
Entrées 
Salade de pommes de terre, jambon d’Auvergne et radis pickles
Shrimp cocktail, sucrine et crevettes panées aux graines
Salade de chou rouge, noix et cubes de bleu (végé)
Quinoa gourmand, feuilles d’épinard et pamplemousse confit (végé)

Plats chauds (réchauffe par vos soins)
Aiguillettes de canard aux fruits secs, crémeux de panais aux agrumes
Blanquette de filet de truite et pilaf de crozets

ou 

Plats froids 
Dos de colin en habits verts, lentilles sauce ravigote aux herbes
Ballotine de volaille forestière, coleslaw aux châtaignes 

Fromages 

Desserts 
Salade de fruits frais 
Roulé au citron
Tiramisu
Moelleux chocolat coeur caramel

FORMULE 19,90€ HT

Carte valable
 pour les mois de 

Février, Mars, Avril

Conditions de commande
Commande à passer au moins 4j à l’avance
Frais de livraisons calculés pour chaque dossier
Minimum de 5 repas 
Même menu à choisir pour l’ensemble des convives 

photo non contractuelle
 

Reservations : info@le-montrognon.com - 04 73 61 30 51 

Sont inclus 
Eau minérale Volvic 50cl

Pain
Couvert et serviettes jetables

Assaisonnements 



Entrées 
Magret et fois gras potimarron, noisettes et pesto roquette
Tartare de cabillaud, marinade yuzu et vierge de légumes d’hiver
Gaufre de pommes de terre, saumon fumé et tzatziki citronné
Pana cotta girolles en deux textures et crumble thym parmesan (végé)

Plats chauds (réchauffe par vos soins)
Pavé de veau, crème de foie gras, darphin de légumes et tomates confites
Lotte aux échalotes, fond d’artichaut et pommes duchesse aux morilles

ou

Plats froids 
Aile de raie au saumon fumé et vinaigrette câpres-citron, salade de riz vénéré à
l’avocat
Rosbeef de filet de boeuf, mousseline à l’estragon, pomme de terre grenailles et
vinaigrette à la truffe

Fromages

Desserts 
Salade de fruits frais.
Tarte chocolat praliné
Tarte poire fève tonka
Trio de choux

FORMULE 25,50€ HT

Sont inclus 
Eau minérale Volvic 50cl

Pain
Couvert et serviettes jetables

Assaisonnements 

Conditions de commande
Commande à passer au moins 3j à l’avance
Frais de livraisons calculés pour chaque dossier
Minimum de 5 repas 
Même menu à choisir pour l’ensemble des convives 

Reservations : info@le-montrognon.com - 04 73 61 30 51 

photo non contractuelle
 

Carte valable
 pour les mois de 

Février, Mars, Avril



LAISSEZ VOUS SURPRENDRE !

Menu établi par le chef selon le retour du marché.
Des produits haut de gamme et des recettes

exclusives.

Ce menu sera proposé pour toute commande de
moins de 48h à l'avance.

Entrée
Plat chaud ou froid

Fromages
Dessert

FORMULE 32€ HT

Sont inclus 
Eau minérale Volvic 50cl

Pain
Couvert et serviettes jetables

Assaisonnements 

Conditions de commande
Commande à passer au moins 48h à l’avance
Frais de livraisons calculés pour chaque dossier
Minimum de 5 repas 

Reservations : info@le-montrognon.com - 04 73 61 30 51 
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Carte valable
 pour les mois de 

Février, Mars, Avril


