Les 5 pieces salées froides
Pink burger, béarnaise et boeuf fumé, jeunes pousses
Raviole de veau en tartare et cube de butternut
Saumon gravlax, cube de pitaya et mini muffins, mayonnaise végétale

Maki, riz coloré, crabe au citron bergamote
Radis revisité, beurre aux herbes et sel fumé

Le petit plat chaud
Lotte marinée a I'hibiscus, creme de bouton de rose
Risotto d'épeautre a la betterave, condiment groseille

Les 4 pieces sucrées
Financier chocolat ganache montée framboise
Tartelette framboise estragon
Mini éclair vanille, glacage rose
Pana cotta vanille, coulis pétale de rose

Tarif :
25€ HT / pers.

Offre valable tout le mois d’'octobre / menu unique, minimum 20 personnes

Sont inclus :
I'eau minérale plate et gazeuse, le café
le dressage et nappage des buffets
le service pendant 2h

la petite vaisselle

le débarrassage

' Montrognon
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Pour chaque cocktail commandeé, A
1€ sera reversé sous forme de don au Centre Jean Perrin Ce"tﬁe"-ﬁ‘&(‘g&‘
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