
FORMULE 19 ,90€ HT
Réservations : 04 73 61 30 51

info@le-montrognon.com

SONT INCLUS
Eau minérale Volvic 50cl

Pain
Couvert et serviettes jetables

Assaisonnements

Commande à passer au moins 5 jours à l ’avance / Frais de
livraisons calculés pour chaque dossier / Minimum de 5 repas /

Même menu à choisir pour l ’ensemble des convives

ENTRÉES
Salade Auvergnate

-
Millefeuil le de saumon marine carotte, pomme de terre

yuzu
-

Salade dragon, houmous, quinoa, feta, salade, oeuf
mollet, tomates cerises

PLATS FROIDS
Emincé de volail le fumé et crème de câpres, salade de

pommes de terre au miel et noisette
-

Ceviche saumon agrumes, lait de coco et herbes
fraîches, carpaccio de légumes : fenouil , red meat,

green meat, huile de coriandre
-

Tofu et carottes gri l lées, crémeux avocat (végé)

Sur demande : possibil ité de plats à réchauffer

DESSERTS
Salade de fruits frais

-
Crumble poire spéculoos

-
Entremet pomme vanil le caramel

-
Brownie aux noix

FROMAGE



FORMULE 25 ,50€ HT
Réservations : 04 73 61 30 51

info@le-montrognon.com

SONT INCLUS
Eau minérale Volvic 50cl

Pain
Couvert et serviettes jetables

Assaisonnements

Commande à passer au moins 5 jours à l ’avance / Frais de
livraisons calculés pour chaque dossier / Minimum de 5 repas /

Même menu à choisir pour l ’ensemble des convives

ENTRÉES
Galette de mais, herbe, saumon, tomate et boursin

-
Panna cotta au foie gras balsamique, petit pain gri l lé

-
Liégeois topinambour, éclats de noisettes, copeaux de

foie gras et poireaux gri l lés

PLATS FROIDS
Ballotine d’agneau féta menthe, crémeux artichaut,

herbes fraîches
-

Crousti l lant de cabil laud au basil ic, coleslaw chou
rouge, chou blanc, carotte

-
Houmous haricots rouges, halloumi frit, pickles

rhubarbe carmine (végé)

Sur demande : possibil ité de plats à réchauffer

DESSERTS
Coque cappuccino

-
Tarte amandine myrti l le

-
Chou miel d’Auvergne et noix

-
Duo de fruits de saison

FROMAGE



FORMULE 32€ HT
Réservations : 04 73 61 30 51

info@le-montrognon.com

LAISSEZ VOUS SURPRENDRE !
Menu établi par le chef selon le retour du

marché.
Des produits haut de gamme et des

recettes exclusives.

Ce menu sera proposé pour toute
commande de moins de 48h à l 'avance.

Entrée
Plat chaud ou froid

Fromages
Dessert

SONT INCLUS
Eau minérale Volvic 50cl

Pain
Couvert et serviettes jetables

Assaisonnements

Commande à passer au moins 5 jours à l ’avance / Frais de
livraisons calculés pour chaque dossier / Minimum de 5 repas /

Même menu à choisir pour l ’ensemble des convives


